Navod k obsluze - horkovzdusna fritéza JAGO

Dékujeme, Ze jste si vybrali nas produkt. Pfed montazi nebo pouzZivanim
vyrobku si prosim peclivé prectéte tento navod, abyste se vyhnuli
poskozeni zpusobené nespravnym pouzivanim. Pokud je vyrobek

predavan tretim osobam, mél by byt tento navod predan spolu s
vyrobkem.



PRED POUZITIM

1. Je velmi dulezité, abyste si precetli cely tento navod a uijistili se, Ze jste zcela obeznameni s jeho
obsluhou a bezpecnostnimi opatfenimi.

2. Odstrante vSechny obalové materialy, Stitky a nalepky.

3. VSechny ¢asti a pfisludenstvi pouzivané pfi vafeni omyijte teplou mydlovou vodou.

POZNAMKA: Pouze pfislusenstvi Ize myt v myéce nadobi.

4. Vnitfni a vnéjsi stranu varné jednotky otfete Cistym vihkym hadfikem.

POZNAMKA: Varnou jednotku nikdy nemyjte ani neponorujte do vody.

POZNAMKA:Nikdy nepliite nadoby v tomto pfistroji olejem nebo jinym druhem olejnaté kapaliny.
Tento pfistroj vafi pouze horkym vzduchem.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATREN]

o Nikdy neponofuijte kryt hlavni jednotky, ktery obsahuje elektrické souc€asti a topna télesa, do
vody. Neoplachujte ji pod vodovodnim kohoutkem.

Abyste pfedesli urazu elektrickym proudem, nelejte do krytu hlavni jednotky Zzadné tekutiny.
Tento spotfebi¢ ma polarizovanou zastréku (jedna Cepel je SirSi nez druha). Aby se snizilo
riziko Urazu elektrickym proudem, je tato zastr¢ka uréena k zasunuti do polarizovaného
zasuvky pouze jednim smérem. Pokud zastrCka do zasuvky zcela nezapadne, otocte ji.
Pokud stéle nepasuje, obratte se na kvalifikovaného elektrikafe. NepokouSejte se zastréku
jakkoliv upravovat.

e Ujistéte se, Ze je spotiebi€ zapojen do zasuvky. VZdy se ujistéte, Ze je zastrCka spravné
zasunuta do zasuvky.

e Abyste zabranili kontaktu potravin s vnitfnim hornim sitem a tepelnym prvkem, nepfeplriujte
rotujici sitovy kos.

e Nezakryvejte vétraci otvor pro pfivod vzduchu ani vétraci otvor pro odvod vzduchu, kdyZ je
fritéza v provozu. v provozu. Mohlo by dojit k poSkozeni pfistroje nebo k jeho pfehfati.

e Do rotujiciho sitového koSe nikdy nelijte olej. Mohlo by to mit za nasledek pozar nebo ke
zranéni osob.

e Béhem vareni je vnitini teplota pfistroje pfilis vysoka. Abyste zabranili zranéni osob, nikdy
nevkladejte ruce dovnitf pfistroje, dokud neni dukladné vychladly.

e Tento spotfebic neni uréen pro osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem
odpovédné osoby nebo pokud nebyly fadné pouceni o pouzivani spotfebice. Tento
spotfebi€ neni ur€en k pouzivani détmi.

e P¥i vareni nestavte spotfebi¢ ke sténé nebo k jinym spotfebi¢im. Na zadni strané a po
stranach a nad spotfebiCem ponechte volny prostor alespori 10 cm. Na horni ¢ast
spotiebie nic nepokladejte.

e NepouzZivejte tento pfistroj, pokud je zastrCka, napajeci kabel nebo samotny spotiebi¢
jakkoliv poSkozen.

Pristroj neumistujte na povrch varné desky.

Pokud zarovka pfestane fungovat, musi ji vymeénit pfislusné kvalifikovana osoba.

Pokud je poskozeny napajeci kabel, musite jej nechat vyménit vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, abyste pfedesli nebezpedi.

e Spotiebi€ a jeho napajeci kabel udrzujte mimo dosah déti, pokud je v provozu nebo v
procesu "ochlazovani".

e Napajeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchu. Nezapojujte napajeci kabel ani
neobsluhujte ovladaci prvky pfistroje mokryma rukama.



e Nikdy nepfipojujte tento spotfebi¢ k externimu ¢asovému spinaci nebo samostatnému
systému dalkového ovladani.
Nikdy nepouzivejte tento spotiebi¢ s prodluzovacim kabelem jakéhokoli druhu.
Nepouzivejte spotiebi€ na hoflavych materialech nebo v jejich blizkosti, jako jsou napf.
ubrusy a zaclony.
Nepouzivejte fritézu k jinym ucelim, nez je popsano v tomto navodu.
Spotfebi¢ nikdy nenechavejte bézet bez dozoru.
Za provozu se vzduch vypousti ventilaCnim otvorem. Udrzujte ruce a obli€ej v bezpecné
vzdalenosti od vystupniho otvoru vzduchu. Vzduchu se vyhnéte také pfi vyjimani oto¢ného
sitového kosSe ze spotfebice.

e Vnéjsi povrchy pfistroje se mohou b&hem pouzivani zahfat. Rotaéni sitovy kos bude horky.
Pfi manipulaci s horkymi nadobami pouzivejte chiiapky.

e Pokud pfistroj vydava Cerny kouf, okamzité jej odpojte od sité a pockejte, az koufit
pfestane, a teprve poté vyjméte obsah trouby.

e Po uplynuti ¢asu se vareni zastavi, ale ventilator bude pokra¢ovat v chodu po dobu 20
sekund, aby se pfistroj "ochladil".
Spotfebi€ vzdy provozujte na vodorovném povrchu, ktery je rovny, stabilni a nehoflavy.
Pokud se fritéza nepouziva v souladu s pokyny uvedenymi v uzivatelském v navodu k
obsluze, zaruka pozbyva platnosti a my neneseme odpovédnost za Skody.

e Po pouziti spotiebi¢ vzdy odpojte ze zasuvky. Nechte spotiebi€ pfiblizné 30 minut
vychladnout, nez jej s nim zacnete manipulovat, Cistit nebo ukladat.

e Ujistéte se, Ze jidlo pfipravené v tomto pfistroji ma nadech zlatoZluté barvy, nikoliv tmavé
nebo hnédé. Odstrarite pfipalené zbytky.

Ochrana proti prehiati
V pfipadé selhani vnitfniho systému regulace teploty a pfehfati se aktivuje systém ochrany proti

pfehfati a jednotka nebude fungovat. V pfipadé, ze k tomu dojde, odpojte napajeci kabel. VyCkejte,
nez jednotka vychladne pfed opétovnym spusténim nebo uskladnénim.

Automatické vypnuti

Spotiebi€ je vybaven vestavénym zafizenim "vypnuti", které automaticky vypne zafizeni, kdyz
kontrolka ¢asovace dosahne nuly. Mlzete jej zapnout ruéné vybérem tlacitka napajeni. Ventilator
bude pokracovat a pobé&zZi po dobu 20 sekund, aby pfistroj "ochladil".

Elektricka energie

Pokud je elektricky obvod pretizen jinymi spotfebi€i, nemusi toto zafizeni fungovat spravné. Mélo
by byt provozovano na vyhrazeném elektrickém obvodu.

Elektromagneticka pole (EMF)

Tento spotfebic splfiuje vSechny normy tykajici se elektromagnetického pole (EMF). Pfi spravné
manipulaci a v souladu s pokyny uvedenymi v tomto manualu, je pouZzivani spotfebiCe bezpelné.



DILY A PRISLUSENSTViI
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1. Hlavni ¢ast 8a. Spejle na 3pizy
2. Ovladaci panel 8b. Rotacni nastavce na Spizy
3. Veétraci otvor pro pfivod vzduchu 9. Hfidel a rozen
4. Vysuvny otvor pro horky vzduch 10. Nastroj pro uchopeni rozné
5. Mrizka Air flow 11. Stojan na rozen
6. Otocny sitovy ko$ 12. Rukavice
7. Odkapavaci miska 13. Fritovaci kos

POZNAMKA: Vybalte veskery obsah baleni. Odstrarite vdechny priihledné a modré folie ze véech
soucasti a zkontrolujte, Zze zadna z ¢asti nevykazuje vady. Pokud ano, tak ihned kontaktujte
prodejce a spotfebi¢ nepouzivejte.




Mrizka Air flow (dil 5)
MFiZzku je mozné vyuzit na nékolik zpUsobi - nejen k suseni. Uvitate ji také pro pfipravu kfupavych
svacinek nebo ohfivani pizzy.

Rotaéni sitovy koS (dil 6)
Kos je skvély na hranolky, prazeni ofechu a pfipravu dalSich pochoutek. Pro manipulaci se
sitovym koSem pouzijte prosim dil 10 - pro uchopeni rozné.

Odkapavaci miska (dil 7)

Misku uvitate zejména diky leh&imu cisténi. Pokud budete pravidelné misku pouZzivat bude
nasledné ¢&isténi spotiebite hracka.

Spizy (dil 8a)

Skvélé na klasické Spizy, maso, ryby, zeleninu nebo kebab

Nastavec na Spizy (dil 8b)

Pouzivaji se pro kebab. Nastavce se nasadi na hfidel a zajisti se.

Hfidel rozné a vidlice (dil 9)

Pouziva se pro pe€ené a cela kurata. Hfidel protlacte stfedem masa. Nasadte vidlicky z obou stran
na hfidel a zajistéte je pomoci Sroubu. Na hfideli jsou zafezy pro umisténi Sroubd. V pfipadé
potfeby mlzete Srouby umistit blize ke stfedu, ale nikdy ne smérem ven.

POZNAMKA: Ujistéte se, Ze pecené nebo kufe nejsou pfili§ velké, aby se mohli v troubé& volné
otacet. Maximalni hmotnost kufete nebo pecené je 1 - 1,5 kg.

[II ! . v ’ ~ v{v I3 :l’l]Q:

Slouzi k bezpe¢nému vyjmuti rozné nebo Spizu ze spotiebiCe. Umistéte uchop pod hfidele a
jemné zvednéte nejdFfiv levou stranu a poté roZen na nastavci opatrné vyjméte.

Stojan na rozen (dil 11)
Slouzi k umisténi hfidele rozné v pfipadé vyjmuti z trouby.

POZOR! Vidli¢ky, Spizy a dalSi kovové ¢asti tohoto spotfebice jsou ostré a extrémné se zahfivaji.
P¥i jejich manipulaci je nutno dbat velké opatrnosti, aby nedoSlo ke zranéni osob. Vzdy pouzivejte
ochranné pomucky, které jsou soucasti a také chfiapky nebo rukavice.



POUZITi PRISLUSENSTVI

Umistéte mfizku do spotiebice

1. VloZte odkapavaci misku do spodni ¢asti spotfebice.

VloZte mfizky zasunutim do drézek na bocich (obrazek A).

3. Pro rychlejSi pe€eni a vytvoreni krusty umistéte mfizky blize k hornimu topnému télesu
(obrazek B).

4. Cas od &asu mfizku otodte, abyste zajistili rovnomérné peceni.

N

SOUCASTKY
Rotaéni dridk na piz " Hfidel roZné
(23%) evd strana Pravd strana Spiz(10x)  Nastavovac Srouby(24)

1. Na kazdy konec hfidele roZzné umistéte drzak na Spizy. Ujistéte se, Ze nastavovaci Srouby
jsou na vngjsi strané hfidele rozné.

2. Mirné utahnéte Srouby. Neutahuijte je pfili§, protoze po vlozeni Spejli muze byt nutné
dotazeni upravit.

3. Opatrné do jidla zapichnéte Spejle na Spiz.

- . Fotacni drzak .
Mastavovaci Sroub .
. | na &piz ¢ Mastavovaci Sroub

Hiidel rozng * i “ Hfidel roZné
Leva strans | Prava strana



SESTAVENI ROZNE

1. Vlozte kazdy hrot Spejle Spizu do otvor( v levém drzaku na Spejle (obr. C).

2. Pf¥i zasouvani Spejle do protilehlého otvoru v drzaku stisknéte konec Spejle (klip), abyste ji
zajistili.

Uvolnéte klip tak, aby bezpeéné spocival v draZce podle obrazku (obr. D).

4. Postup opakujte rovnomérné kolem drzaku na 3pizy. Ujistéte se, Ze jsou Spizy rovhomérné
rozmistény.

Utahnéte Srouby a ujistéte se, Ze jsou pevné na svém misté.

6. P¥i vkladani rozné do pfistroje dbejte zvysené opatrnosti, abyste se nepichli o konce Spejli.
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. Levd strana Konefnd monta# [ Prava strana

VLOZENI DO PRISTROJE

1. Nejprve vilozte levou stranu sestaveného rozné nebo kose do hfidele rozné. Ujistéte se, ze
je hfidel rozné na svém misté, aby se zajistilo otaceni (obr. E).
2. Umistéte pravou stranu na zavés (obr. F).

DULEZITE: Podivejte se na schéma kone¢né montaze (prvni obrazek nad textem), které vam
pomuze identifikovat levou a pravou stranu hfidele rotacniho rozné pred jeho vlozenim do
jednotky. Prava strana ma dva zarezy a leva jeden.

VYJMUTI Z PRISTROJE

1. Otevrete dvitka pfistroje, abyste pozastavili cyklus peceni, nebo pfistroj vypnéte tim, ze
stisknete tlacitko napgjeni.

2. Pod hfidel oto€ného rozné vlozte nastroj na uchopeni rozné.

3. Zvednéte pravou stranu nastroje na uchopeni rozné pod mirnym uhlem, abyste uvolnili hfidel
drzaku, pak ji posurite doprava, dokud se leva strana hfidele nevysune ven..

4. Opatrné vyjméte pokrm z trouby.



E-Leva strana F-Prava strana

POUZITi DIGITALNIHO OVLADACIHO PANELU

1. Tlagitko Power/Start-stop

Po zapojeni pfistroje do sité se rozsviti tlaCitko napajeni. Prvnim stiskem tla€itka napajeni se
rozsviti cely panel. Druhym stiskem tlaCitka napajeni se aktivuje proces vareni pfi vychozi teploté
190 °C a dobé 15 minut. Vybérem tlaitka napajeni kdykoli b€hem procesu vareni vypnete pfistroj,
coz zpusobi okamzité ztmavnuti displeje a zhasnuti kontrolky chodu do 20 sekund. Ventilator bude
pokracovat v chodu po dobu 20 sekund, aby se ochladilo celé zafizeni.

2. Vnitfni svétlo
Vybér tohoto tlaitka vam pomize zkontrolovat pribéh vareni, kdyz je pfistroj v provozu.
POZNAMKA: Otevienim dvitek b&hem vareni se pfistroj pozastavi. Vnitfni kontrolka se rozsviti,

pokud jsou dvifka oteviena.

3. Tlacitko otaceni

Toto tlacitko zvolte, kdyz pfipravujete pokrm v rezimu rota¢niho grilu. Funkci Ize pouzit s jakoukoli
predvolbou. Béhem pouzivani bude ikona blikat.

4. TlaCitko regulace teploty

Tato tlaCitka umoziuji zvysit nebo snizit teplotu vaieni v intervalech po 2,7 °C od 65 °C do 200 °C.
Dehydratace probiha pfi teplotach od 30 °C do 75 °C.

5. Tlacitka pro ovladani ¢asu

Tato tlaCitka umoznuji zvolit pfesnou dobu vaieni na minuty, a to od 1 do 60 minut ve vSech
rezimech s vyjimkou dehydratace, kdy se pouzivaji 30 minutové intervaly a provozni doba od 2 do
24 hodin.



6. Digitalni displej LED

Digitalni Ciselny displej pfepina mezi teplotou a zbyvajicim ¢asem bé&hem vareni.

7. -14. Predvolby vareni

Vybérem nékteré z nich nastavite €as a teplotu na vychozi hodnoty pro danou potravinu. Tyto
predvolby muzete zrusit pomoci tlacitek ¢asu a teploty.

15 .Bézici svetla

Tyto kontrolky budou béhem vafeni postupné blikat a po vypnuti pfistroje budou blikat az 20
sekund.

Tabulka vareni s pfednastavenymi tlacitky

Doba pfipravy celého kurete se li§i podle hmotnosti. Ke kontrole vnitini teploty pouZijte teplomér
na maso podle nize uvedené tabulky.



Tlacitko predvolby || Teplota (°C) Trvani
Hranolky " 200 15 min.
Steaky / kotlety || 185 25 min.
Ryby || 200 15 min.
Krevety " 160 12 min.
Driibez I 185 40 min.
Baking || 175 30 min.
Rotaéni gril || 200 30 min.
Dehydratace " 30 4h (2-24 h)

Varovani

Nikdy v tomto pfistroji nepouzivejte nadobu napinénou olejem nebo jinou tekutinou ! Mohlo by dojit
k nebezpeci pozaru nebo zranéni osob.

Tabulka vnitfni teploty masa

Tato tabulka slouzi ke kontrole vnitfni teploty vafeného masa. (Normy USDA pro bezpec€nost
potravin.)

Potravina Typ Vnitini teplota (°C)

mleté 70

hovézi maso a teleci steaky, pec¢ené - medium 70

steaky, pe€ené - rare 63

prsa 75

kuFeci a krati maso mlete, pinéné 75

celé, stehna, kridla 75

ryby a mékkysi vSechny druhy 63

mleté 70

jehnéc¢i maso steaky, pe€ené - medium 70

steaky, pe€ené - rare 63

o kotlety, mleté, zebra, pecené 70
vepfové maso

pIné uvarena Sunka 60




OBECNY NAVOD K OBSLUZE

Pfiprava k pouzivani

1.

Spotiebi€ postavte na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch.

Zvolte pfislusenstvi pro vafeni podle receptu.

UPOZORNEN;
Na spotfebi¢ nikdy nic nepokladejte.
Nikdy nezakryvejte vétraci otvory na horni a zadni strané varné jednotky.

Nikdy nenaplriujte nadoby na vareni olejem nebo jakoukoli tekutinou. Tento pfistroj vafi
pouze horkym vzduchem.

Nikdy nepouzivejte dvifka trouby jako misto, kam se odklada horky fritovaci ko$ naplnény
jidlem. Horky fritovaci ko$ by mohl poskodit dvifka trouby nebo zpUsobit jeji pfevraceni.

Mohlo by dojit ke zranéni osob.

PFi vyjimani pfisluSenstvi vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky.

VARENI V HORKOVZDUSNE FRITEZE

Ingredience poloZte na stojan s proudicim vzduchem, na jedno z pfislusenstvi rozné nebo
do rotujiciho koSe.

Vlozte rost, otoCny koS nebo roZen na grilovani do pfistroje a zavfete dvifka trouby. Zapojte
napajeci kabel do vyhrazené zasuvky.

KdyZ je koS nebo roZen a potraviny na misté, stisknéte jednou tladitko napajeni.
Zvolte pfednastavenou funkci nebo ru¢né nastavte teplotu a poté ¢as.
Pokud byla zvolena pfednastavena funkce, pfistroj automaticky spusti cyklus vareni.

Naopak, pokud byla teplota a ¢as nastavena ru¢né, musite pro zahajeni cyklu vafeni
stisknout tlaCitko napajeni.

POZNAMKA: Kdykoli b&hem pedeni mlzZete otevfit dvitka trouby a zkontrolovat priibéh peéeni.

POZNAMKA: Spravné nastaveni uréete podle tabulek v této pfirué¢ce nebo podle receptu.



TIPY
e Potraviny mensich rozméra obvykle vyzaduji o néco krat$i dobu vareni.

e Obraceni nebo otaceni potravin menSich rozméru v poloviné vafeni zajisti, ze vSechny
kousky budou rovnomeérné propecené.

o Cerstvé brambory je vhodné zalit trochou rostlinného oleje, aby byly kfupavéjsi. Pokud
pfidavate trochu oleje, udélejte to tésné pfed vafenim.

e Obcerstveni, které se bézné pfipravuje v troubé, Ize pfipravit i v horkovzdudné fritéze.

e Krychlé a snadné pfipravé pinénych svacinek pouzijte pfedem pfipravené tésto.
Pfredpfipravené tésto také vyzaduje kratSi dobu pfipravy nez té€sto domaci.

e P¥i pe€eni kolacl nebo dortd umistéte do trouby fritézy plech nebo misku na peceni. Plech
nebo misu doporu€ujeme také pfi pfipravé kifehkych nebo pinénych pokrmu.

e Fritézu mlzete pouzit k ohfivani potravin. Staci nastavit teplotu na 150 °C a ohfivat
potraviny 10 minut.

DULEZITE

PFi vyjimani uvafenych nebo horkych potravin pouzivejte nastroj pro vytahovani rozné nebo
kuchyriské chfiapky.
VAROVANI

Bé&hem procesu vareni je pfislusenstvi velmi horké. Kdyz je vyjmete, abyste zkontrolovali pribéh
vareni, ujistéte se, Ze ujistéte se, Ze mate pobliz odkladaci podloZku nebo zaruvzdorny povrch, na
ktery jej mlUzete polozit. Horké pfisluSenstvi nikdy nepokladejte pfimo na pracovni desku nebo stul.
Pouzivejte chiiapky a manipulujte s nimi opatrné, aby nedoslo ke zranéni.



TABULKA K PRIPRAVE POKRMU

potravina mnozstvi doba pripravy | teplota poznamky
(min-max) °C

tenké mrazené hranolky 1 Ya - 3 hrnky 15 -16 min 200

silné mrazené hranolky 1 %a - 3 hrnky 15 - 20 min 200

domaci hranolky 1%-3%hrnku | 10 - 16 min 200 pfidejte pul 1Zicky oleje

domaci americké brambory 2% -3% hrnku [ 18-22 min 182 pridejte pul 1zicky oleje

domaci brambory na kosticky 3 V4 - 3 hrnky 15 - 18 min 182 pfidejte pul 1ZiCky oleje

hash brown 1 hrnek 15 - 18 min 182

gratinované brambory 2 hrnky 15-18 min 200

steak 1259-500¢ 8 -12 min 182

vepriové kotlety 1259-500g 10 - 14 min 182

hamburger 1259-500¢ 7 - 14 min 182

parek v tésticku 1259-500¢ 13 -15 min 200

kufeci palicky 1259-500g 18 - 22 min 182

kufeci prso 125g-500¢g 10 - 15 min 182

jarni zavitky 125g-500¢ 15 - 20 min 200 pouzijte produkt uréeny
do trouby

mrazené kufeci nugety 125g-500¢ 10-15 min 200 pouzijte produkt uréeny
do trouby

mrazené rybi prsty 1259-500¢ 6 - 10 min 200 pouZijte produkt urCeny
do trouby

mozzarelloveé ty€inky 1259-500g 8- 10 min 182 pouzijte produkt urCeny
do trouby

plnéna zelenina 125g-500¢ 10 min 160

kolac 1 Ya hrnku 20 - 25 min 160 pouzijte plech/formu

slany kolac 1 % hrnku 20 - 22 min 182 pouzijte plech/formu

muffiny 1 V4 hrnku 15 -18 min 200 pouZzijte plech/formu

sladké svacinky 1 %2 hrnku 20 min 160 pouzijte plech/formu

mrazené cibulové krouzky 450 g 15 min 200




Tato tabulka vdam pomuze zvolit spravnou teplotu a ¢as pro dosazeni nejlepSich vysledka. Jakmile
se s procesem pfipravy pokrmU ve fritéze Iépe seznamite, mizete tato nastaveni upravit podle
vlastnich chuti.

VysSe uvedena tabulka vdam pomuze zvolit zakladni nastaveni pro vybrané ingredience.

Pokud zacinate se studenym spotiebi¢em, pfidejte k dobé vafeni 3 minuty.

Meéjte prosim na paméti, Ze tato nastaveni jsou orientacni, protoze se ingredience li§i pavodem,
velikosti, tvarem a znadkou.

TIP: Nastavte ¢asovacl na 1/2 Casu potifebného pro dany recept a zvonek ¢asovacée vas upozorni,

az bude €as jidlo "obratit". Jakmile uslySite zvonek ¢asovace, pfednastavena doba pfipravy
uplynula.

CISTENIi A SKLADOVANI

Po kazdém pouziti fritézu vycCistéte. Otocny koS a dalsi pfislusenstvi jsou vyrobeny z odolné
nerezove oceli a I1ze je myt v my&ce nadobi. Na tyto povrchy nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici
materialy nebo nacini. Pfipalené potraviny by se mély pro snadné odstranéni namacet v teplé
mydlové vodé.

1. Vyjméte napajeci kabel ze zasuvky a ujistéte se, ze pred &isténim spotiebi¢ vychladl.

2. Vnéjsi stranu spotfebiCe otfete teplym vihkym hadfikem s jemnym Cisticim prostfedkem.

3. Dvirka trouby vyCistite tak, Ze je zvednete do uhlu 45° a jemné vytahnete smérem nahoru.

Obé strany vycistéte teplou mydlovou vodou na vihkém hadfiku. Dvitka nenamacejte ani

neponofujte do vody a nemyjte v myCce nadobi.

4. Vnitfek spotfebice Cistéte horkou vodou, jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni
houbou.

5. V pfipadé potieby odstranite nezadouci zbytky potravin z horniho sita pomoci €isticiho
kartacku.

Skladovani
1. Odpojte spotfebi€ ze zasuvky a nechte jej dukladné vychladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.

3. Umistéte spotiebi€ na Cisté a suché misto.



RESENI PROBLEMU

. Problém: Horkovzdusna fritéza nefunguje

Pravdépodobna pri€ina: Spotfebi¢ neni zapojen do sité. Pristroj jste nezapnuli,
nastavenim doby pfipravy a teploty.

Reseni: Zapojte napajeci kabel do zasuvky. S ko§em uvnitf nastavte teplotu a &as.
Zkontrolujte, zda jsou dvifka zaviena.

Problém: Jidlo neni uvaieno
Pravdépodobna pri€ina: Rotacni sitovy kos je pretizeny. Teplota je nastavena pfili$ nizko.

Reseni: Pro rovnomé&rnéjsi smazeni pouzivejte mensi davky. Zvyste teplotu a pokraduijte ve
vareni.

. Problém: Jidlo se nesmazi rovhomérné

Pravdépodobna pri€ina: Nékteré potraviny je tfeba béhem vareni obratit.
Reseni: Viz obecny provoz v této pfiruce.
Problém: Bily kouf vychazejici z jednotky.

Pravdépodobna pfi¢ina: Pouziva se olej. V pfisluSenstvi jsou prebyteéné zbytky tuku z
z pfedchoziho vafeni

Reseni: Vychladlé zafizeni otfete, abyste odstranili pfebyte¢ny olej. Vydistéte kos
po kazdém pouziti.

. Problém: Hranolky se nesmazi rovhomérné

Pravdépodobna pfi€ina: PouZiva se nespravny typ brambor. Brambory nebyly b&éhem
pfipravy fadné oplachnuty.

Reseni: PouZijte Cerstve, pevné brambory. PouZijte nakrajené ty€inky a osuste je, abyste
odstranili pfebyteény Skrob

. Problém: Hranolky nejsou kfupavé
Pravdépodobna pfi€ina: Syrové hranolky obsahuiji pfili§ mnoho vody.

Reseni: Hranolky pfed potfenim olejem Fadné osuste. Brambory nakréajejte na mensi
velikost. Pfidejte trochu vice oleje.

Problém: Dvefe se uvolnily

Pravdépodobna pfi€ina: Dvere vypadly z pantd.



Reseni: Vyrovnejte panty tak, aby klouby zapadly do drazek. Poté dvitka zavfete.

Napéti 220 - 240 V
Frekvence 50 / 60 Hz
Vykon 1800 W
Objem 12L

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Zlikvidujte pfistroj, jeho pfisluSenstvi a obal Setrné k Zivotnimu
prostfedi a nevyhazujte je do domovniho odpadu. V ramci EU tento
symbol oznacuje, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spole¢né s
domovnim odpadem. Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné
materialy a mél by byt odevzdan do recykla¢niho zafizeni, aby bylo
chranéno zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by mohlo byt
podkozeno nekontrolovatelnou likvidaci odpadu. Vyrobek prosim

_ likvidujte pomoci vhodnych sbérnych systému, napfiklad sbérného
dvora. Chcete-li ziskat informace tykajici se vefejnych sbérnych mist
obratte se na pfislusny mistni ufad.
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Germany F F EUBDPE

EC Declaration of Conformity

Ve Herewith declare,

that the following product complies with the appropriate basic safety and health requirement of the EC
Directive based on its design and type, as brought into circulation by us. This declaration relates
exclusively to the products in the state in which it was placed on the market and excludes components
which are added and/or operations carried out subsequently by the final user. In case of alternation of the
product, not agreed upon by us, this declaration will lose its validity.

Product description: Air fryer oven
Product type (Model): ARFRO3
Rated Voltage: 220-240V
Frequency: S0/60 Hz

Power; 1800W

Applicable EC directive:
= Electromagnetic Compatibility Directive (2014/30/ELJ)
« Low Voltage Directive (2014/35/EU)
= [irective on the Resfriction of the use of certain Hazardous substances in Electrical and
Electrenic Equipment (2011/85/EU and Amendment (EU)2015/863)

Applicable harmonized standards:
« [EN 55014-1:2017+A11:2020
EN 55014-2:2015
EN 81000-3-2:2019
EN 61000-3-3:2013+A1:2019
EN 80335-2-2:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
EN 6223:2008
AfPS GS 2019:01 PAK
EN 62321-2:2013
EN 62321-1:2012
EN 62321-3-1:2013
EN 62321-5:2013
EN 62321-4:2013+A1:2017
EM 6§2321-7-1:2015
EN 62321-7-2:2017
EN 62321-6:2015
EN 62321-8:2017

Place / Date: Ober-Ramstadt, 16.086.2021.
Chief Executive Officer: Jirgen Roder
Authorized signature:
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